VALASSZUNK MAGYAR TERMEKET!

ITTHON A LEGJOBB! 4

Két kisfilmet készitett a Magyar Termék Nonprofit Kft. — maganpénzbdl, de kozszolgalatl

lizenettel. Az Itthon a legjobb cimii filmhez klip is késziilt, melyen Csézy énekel, Novak Péter pedlg |
arrél mesél, miért jo itt élni. Megelevenednek tdjaink, megjelennek a magyar terméfold kincsei.

BODROGAI FERENC
FOREST-PAPIR KFT.
UGYVEZETO

A jové héten minden olvasénk megnézheti a filmet
a lapunkhoz csatolt DVD-lemezeken. Megkérdeztiik
Bodrogai Ferencet, a Magyar Termék Nonprofit Kft. ala-
pitdjat, miért fontos szdmukra ez az lizenet.

— Magyarorszagot arra teremtették, hogy itt élelmi-
szereket termeljink — hangsulyozza az ligyvezetd.
— Ehhez képest most két dolog nincs nélunk: erés
mezdégazdasdg, és erre éplilé feldolgozdipar. Akar
kesereghetnénk is ezen, de ha cselekszlink, nagyon
gyorsan jelentkeznek a sikerek. Ezért késziilt el elsé
filmiink, amit az Itthon a legjobb cimU k&vetett, de terv-
ben van egy harmadik is. Itthon az elmdlt hdsz évben
szinte eltlint az emberek fejébdl a régi, jol bevalt ,segits
magadon” gondolkodéas. Pedig ez a szemlélet érvényes
az egyénre, a vallalkozdsokra és az dllamra is. Amikor
a vildgban belitott egy krach, megrdztuk magunkat,

Ujragondoltunk néhény dolgot, és jobbak lettlink, mint
elétte. Magyarorszag is profitdlhat a mostani nehéz
helyzetbdl. Ehhez azonban stirgésen el kell felejteni
azt, hogy valaki majd megoldja helyettiink a gondjain-
kat. A megoldas a sajat kezlinkben van.

A Magyar Termék Nonprofit Kft.-t hét éve alakitot-
tuk meg, minden kiilsé segitség igénybevétele nélkilil,
az alapitd 13 cég dnerejére tdmaszkodva. Ma 21tagunk
van. Soha sem voltunk, és szandékaink szerint nem is
lesziink politikai irdnyzatok elkotelezettjei. Sajat eréfor-
radsainkra tdmaszkodva épitettlink fol mindent.

A felel6sség minden generaciéban ott van, és min-
denkinek ott van a lehetéség a valtoztatasra is. De
hogy valtoztatni kell, ez a kor lizenete. A pénz elfogy,
marad a szégyen — hangsulyozza
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Eperszendvics

Egy édesen iiditd nydri gyiimolcstorta elengedhetetlen kelléke a ragyogo maz,
mely az inycsiklando finomsdgot ellendllhatatlanul csabitova vardzsolja.

A Dr. Oetker tijdonsdgaval, az Expressz Tortazselével a csillogd maz f6zés nél-
kiil pillanatok alatt kész, és gyorsan megszildrdul. [gy jut idd a izek élvezetére.

HOZZAVALOK 12 DARABHOZ:
A tésztdhoz: 3 tojas (kozepes méretii), 4 evGkanal forr viz, 1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor,

A krémhez: 1 tasak Dr. Oetker Gala krémpuding vaniliaizii, 250 ml te]
A toltelékhez: 250 g foldieper, 1 tasak Dr. Oetker Expressz Tortazselé piros, 250 ml viz

ELOKESZITES: Az epret megmossuk, lecsopogtetjiik, szarat eltavolitjuk, apréra vagjuk.
A tepsit (kb. 40 x 30 cm-es) stitGpapirral kibéleljik. A siit6t elémelegitjik.
ELKESZITES: A tésztahoz a tojasokat a forr6 vizzel habosra verjiik. Fokozatosan hozzaadjuk a vanillin-
cukorral elkevert cukrot, és tovabbi 2 percig keverjiik. A lisztet az étkezési keményitdvel és
a stitéporral elkeverjuk, két részletben a tojasos masszahoz szitéljuk, és sima tésztava keverjik.
A tésztét a tepsibe toltjik, tetejét elsimitjuk. Végil a tepsit a siité kozépso részébe toljuk,
és a stiteményt megstjik.
SUTES: « Légkeveréses: kb. 180 °C (elémelegitve) » Gazsiitd: 3-4-es fokozat  Siitési idd: kb. 20 perc.
OSSZEALLITAS: A megsiilt pisk6tatésztat a sutGpapirral egyiitt egy siitéracsra téve hagyjuk kindilni,
majd a siitépapirt lehizzuk réla, és két 20 x 30 cm-es lapra vagjuk. A krémpudingot a tasakon
|évG hasznalati utasitas alapjan, de csupan 250 ml tej felhasznalasaval elkészitjiik, majd az egyik
tésztalapon egyenletesen elsimitjuk. Az Expressz Tortazselét a tasakon lévg hasznalati utasitas
alapjan elkészitjiik, belekeverjiik az apréra vagott epret, és kissé dermedni hagyjuk.
A még onthetd eperzselét a krémre rétegezziik, rahelyezziik a masik tésztalapot, Gvatosan
osszenyomjuk. Az elkésziilt siteményt kb. fél drédra hiitGszekrénybe helyezziik, talaldskor
haromszogekre vagjuk, izlés szerint porcukorral meghintjiik.
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